perfekt, um mehrere zu probieren und
in der Runde zu teilen.

Unsere Empfehlung:
2 - 3 Portionen pro Person

SAUCY
SIGNATURES

RED CURRY COCONUT
saisonales Gemiise | Kokosmilch |
Thai Basilikum | Koriander

1a. 15.0
1b. 15.0
c. (VEGAN) 11.0

PEANUT COCONUT
Entenbrust cremige Erdnusssof3e | Kokosmilch |

saisonalem Gemiise

2a. 15.0
2b. 15.0
2c. (VEGAN) 11.0
3. CHILLED TOFU (vecan) 8.5

zarter kalter Seidentofu | Chilli-
Knoblauch-Sesam-Ol | Knoblauch
und Wakame | Friihlingszwiebeln |

10a.
10b.
10c.

CHILLED

DIM SUM
ASIAN TAPAS

WRAP
ITUP

GEDAMPFTE TORTILLA | GEMUSESTREIFEN |
DIPS | ZUM SELBST ROLLEN

19.0
15.0
12.9

(VEGAN)

BITES
Chilleﬂofu
4. TOMATO FIG FUSION (vecan) . 11.0 P BURRATA (VEGETARISCH) 9.0
haus:gemachtes VORAGT Fhl‘nney n'ut LEgen und hausgemachtes Tomaten Chutney mit Feigen und
Passionsfrucht | Tofu | Frithlingszwiebeln | gerdsteter Passionsfrucht | Sprossen | Crispy Cracker
Knoblauch | Koriander
12. PICKLED COLESLAW (veGaN) 6.0
> sl =2 ke knackiger Weifskohl-Méhren-Salat | viethamesischer
geschmortes Rosensttick vom Rind | Rotwein | Kartoffeln | Knéterich | fermentiert
Mohre | Pfeffer | Koriander | Friihlingszwiebeln
13. SMASHED CUCUMBER (vecan) 6.0
S HOT & BROTHY 7.9 zerklopfte Gurken | Koriander | hausgemachtes Yuzu-
krdftige Rinderbriihe | Hihnchen-Wantans | Gemiise | Sesam-Dressing
Koriander
14. BIMI (vecan) 8.0
SWEET - SOUR - SPICY blanchierter Wildbrokkoli | Erdnussdressing |
Knoblauch | Chilli | Zwiebeln | Zitrone | Sprossen gerosteter Knoblauch
karamellisiert
7a. 12.0
7b. (VEGAN) 8.5
8. SWEET PORK BELLY 11.9

zart geschmorter Schweinebauch |

SPICY NOODLES
Reisnudeln | Tamarinden-Sojasofe |
Knoblauch | Erdniisse | Rostzwiebeln |
Thaibasilikum | Sprossen | Koriander

9a. 14.0

12.5

zarte Schweine‘ch'

9b. (VEGAN)

karamellisiert | Zimt | fermentierter Kohl o

—

fiir weitere Gerichte bitte wenden



Dumplings

DUMPLINGS
FINGERBITES

20. YUZU KAARAGE 9.5
knusprige Hihnchenteile | Yuzu-Pfeffer-Marinade
21. SOFTSHELL CRAB 15.0
frittierte Softshell-Krabbe (junger Krebs mit weicher
Schale) | gerdstete Algen | hausgemachte Meerrettich-
Mascarpone | Spicy Mayo | Fischrogen
22. BLACK ANGUS ENTRECOTE (medium) 18.0
Triiffelcreme | gerésteter Knoblauch
CRUNCHY BITE
hausgemachte Meerrettich Mascarpone | Gurke | Sprossen |
gerdstete Wakame auf Weizencracker
23a. 9.5
23b. 12.0
24. PRAWN CREPES (3 Stiick) 9.5
Krabben | Garnelen | umwickelt mit Reisteig-Crépe |
geddmpft | Schalottenzwiebeln geréstet
DUMPLINGS | geddmpft (3 Stiick)
25a. Sellerie 8.0
25b. Chinakohl 7.5
25c. Glasnudel | Gemiise | Pilze 7.5
(VEGAN)
25d. Glasnudeln | Cabonara 7.5
26. VEGGIE SPRINGROLLS (2 Stiick) (vEGAN) 7.9
Friihlingsrollen | Morcheln | Glasnudeln | Stifskartoffeln |
Méhre | Koriander | Friihlingszwiebeln | Shiitakepilze
27. CRISPY GYOZA (3 Stiick) (VEGAN) 7.5
Glasnudeln | knusprige Teigtaschen | Schnittlauch |
Knoblauch
MENUS
M1 NOSH 58.0
AUSWAHL DER KUCHE AUS UNSEREN FAVORITEN:
Crunchy Bite Wildlachs | Burrata | Hot & Brothy | Crispy Gyoza |
Smashed Cucumber | cremige Erdnusssofde mit Entenbrust |
weifder Reis
M2 VEGAN SELECTION 55.0

Springrolls | Dumplings mit Tofu | gerésteter Blumenkohl |
Smashed Cucumber | Tomato Fig Fusion | cremige Erdnusssof3e
mit Tofu | weifSer Jasminreis

NOSH_LEIPZIG

WWW.LETS-NOSH.DE

TEL.: +49 1551/ 12 84 27 O

Tokyo Fries

30. WHITE JASMINE RICE (vecan) 4.0
31. FRIED RICE (VEGETARISCH) 6.0

gebratener Reis | Ei | Mais | Kurkuma

32. SWEET POTATO STICKS (vecaN) 6.0
Stfdkartoffelstangen | Sesam

33. TOKYO FRIES (vecan) 7.5
Kartoffelchips | Spicy-Mayo | koreanische BBQ Sof3e

34. CHIVE-BUNS (VEGETARISCH) 7.5
Dampfbroétchen | Schnittlauch | Dips

SWEET
TREATS

40. BANGKOK MIX: (vecan) 10.0
2 Mango-Klebreis-Hdppchen | 2 Palmcake | Kokosmilchdressing

M. SCHWARZES SESAMEIS 6.9

Allergene und Unvertraglichkeiten?
Frag uns einfach — wir haben die Allergenkarte ready.

INFO@LETS-NOSH.DE




